
    Vorspeisen  

    ********** 

Variation von Räucherlachs und einer Gamba an kleinem Salatbouquett       Eur 16,50 

 

Wildkräutersalat mit marinierten Melonenkügelchen und Seranoschinken 

an einem Himbeerdressing              Eur 14,50

  

 

    Suppen 

    ********  

Französische Zwiebelsuppe                     Eur  6,00 

Rinderconsomme mit kleinen Maultaschen                  Eur  7,00 

Ungarische Gulaschsuppe                      Eur  7,50 

 

    Kleinigkeiten 

    ************* 

Türmchen von Reibekuchen und Räucherlachs mit Senf-Dip und  

kleinem Wildkräutersalat             Eur 20,50 

 

„Schwabenteller“ zwei Schweinemedaillons mit Pilzrahmsauce  

und Spätzle                 Eur 21,50 

 

    Salat 

    ****** 

„Chef Salat“ großer Salatteller mit Käse und Schinkenstreifen, Thunfisch  

und roten Zwiebeln, dazu Brot und Butter          Eur 18,50 

 

    Vegetarisch 

    *********** 

 

Frische Wiesenchampignons mit Winterspinat gefüllt, gratiniert mit  

Sauce Hollandaise, dazu Kartoffelmousse            Eur 18,50 

 

Rosenkohl-Kartoffelauflauf              Eur 18,00 

 

    Fischgerichte 

    ************* 

Gebratenes Butterfischfilet auf Spitzkohl-Kartoffelstampf mit Rieslingsauce       Eur 25,80 

 

gebratenes Zanderfilet mit Crevetten Rührei, Bratkartoffeln und Salat       Eur 25,90

  



    Fleischgerichte 

    ************** 

„VL Burger“ Angus Beef, Käse, Bacon und Senf Dip, dazu Pommes Frites       Eur 18,50 

 

Schnitzel „Tiroler Art“ mit gebratenen Zwiebeln, Schmelztomaten und 

Käse gratiniert, dazu Spätzle            Eur 19,50 

 

Schnitzel „westfälisch“ mit Spitzkohlgemüse, Spiegelei und Bratkartoffeln         Eur 19,50 

 

Hähnchenfilet „Melba“ mit Pfirsich und Käse gratiniert, Sauce Hollandaise, 

Kroketten und ein Salat             Eur 24,80 

 

Penne mit Schweinefiletspitzen, Rosenkohl und Walnüsse, dazu Parmesan      Eur 20,50 

 

„Schustertopf“ drei Schweinemedaillons mit Pilzrahmsauce, 

Bratkartoffeln und Marktgemüse                    Eur 25,90 

 

Rinder Roulade mit einem Rotkohl Apfel und Kroketten        Eur 25,80 

 

„Holzfäller Steak“ Rumpsteak mit einer Garnitur von Champignons 

und Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln und eine Salatgarnitur          Eur 31,90 

 

Rumpsteak „Natur“ mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Salat               Eur 31,90 

 

Rumpsteak „Pariser Art“ mit Cognac-Pfeffersauce, Speckböhnchen 

und Pommes Frites                      Eur 31,90 

 

    Dessert 

    ******* 

 

Geschichtetes von Orangenmousse und Mousse au chocolate        Eur  8,00 

 

Walnussparfait mit Pflaumenröster           Eur  8,50  


